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pasta
CAVATELLI POMODORO | 28 
Homemade cavatelli with Pomodoro San 
Marzano, basil and Parmigiano Reggiano

PAPPARDELLE AL TELEFONO  | 28 
Fior di latte, Prosciutto di Parma, Pomodoro 
San Marzano, cream and basil

MAC & CHEESE  | 32 
Mimolette, Fontina, aged cheddar,  
Parmigiano Reggiano, black truffle paste,  
pangrattato

GNOCCHI CACIO E PEPE  | 30 
Homemade gnocchi, Parmigiano Reggiano, 
black pepper, butter, black truffle paste

LASAGNA  | 29 
Bolognese sauce, béchamel, fior di latte, 
prosciutto cotto

CAPPELLETTI BURRATA   | 34 
Homemade cappelletti, Burrata, butter,  
Parmigiano, cream

PACCHERI ALLA BOLOGNESE   | 26 
Paccheri Bolognese with Cacio Cavallo

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE  | 34 
Homemade spaghetti, black tiger shrimps, 
mussels, clams white wine and Pomodoro 
San Marzano

CHITARRA ALL’ARAGOSTA  | 38 
Homemade chitarra, butter poached  
lobster, Pomodoro San Marzano,  
Calabrian chilli, chives

FETTUCCINE AI FUNGHI  | 31 
Fettuccine, burrata, wild mushrooms,  
truffle sauce.

pizza
MARGHERITA  | 18 
Pomodoro San Marzano, fior di Latte, basil 

CAPRICCIOSA  | 24 
Pomodoro San Marzano, fior di latte,  
marinated artichokes, prosciutto cotto, 
seasonal mushrooms

PARMA  | 26 
Pomodoro San Marzano, fior di latte,  
Prosciutto di Parma, arugula, Parmigiano 
Reggiano

BURRATA  | 28 
Pomodoro San Marzano, wild mushrooms, 
burrata, black truffle

MORETTI  | 27 
Pomodoro San Marzano, fontina, fior di 
latte, black tiger shrimps, nduja

CALABRESE  | 26 
Pomodoro San Marzano, fior di latte,  
homemade sausage, Ligurian olives,  
roasted peppers

AMERICANA  | 26 
Pomodoro San Marzano, fior di latte,  
genoa salami, prosciutto cotto, pancetta

DIAVOLA  | 23 
Pomodoro San Marzano, fior di latte, spicy 
salami, seasonal mushrooms, black olives

GENOA  | 23 
Pomodoro San Marzano, Genoa Salami fior 
di latte, basil

PATATE E CIPOLLE  | 24 
Fior di latte, Yukon potatoes, shallots,  
gorgonzola, Italian pancetta, fresh  
rosemary

PIZZA 4 FORMAGGI  | 24 
Fontina, aged Cheddar, Gorgonzola, fior di 
latte, Parmigiano, freshly cracked black 
pepper

PESCE
SALMONE ALLA GRIGLIA  | 32 
Grilled Atlantic salmon, lemon,  
oregano, seasonal vegetables

MERLUZZO NERO  | 44 
Black cod, sticky rice, lobster, avocado, 
cucumber, maple-soy, sesame

GAMBERONI ALLA GRIGLIA  | 46 
Jumbo shimps, vegetable fried rice,  
bok choy, fresh herbs

B I A N C A

C a l z o n e
ALL DRESSED  | 24 

Pomodoro San Marzano, fior di latte, 
genoa salami, roasted peppers,  

seasonal mushrooms 

antipasti
COSTOLETTE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA (3)  | 24 
Grilled lamb chops (3), sundried tomatoes,  
crème fraîche, black olives

FRITTO MISTO  | 22 
Fried calamari, shrimps and white fish, 
lemon-black pepper aioli, tomato  
marmalade 

CAPRESE DI BURRATA  | 24 
Burrata, heirloom tomatoes, ligurian  
olives, figs, Planeta olive oil, basil,  
cabernet sauvignon vinegar

POLPETTE DI CARNE  | 18 
Veal and pork meatballs, Pomodoro  
San Marzano, Parmigiano Reggiano, basil

POLIPO AI FERRI | 24 
Grilled octopus, chickpeas puree,  
pepper salsa

IL PIATTO DI SALUMI  | 24 
Selection of charcuteries, Italian cheeses, 
mixed olives and freshly baked focaccia

ARANCINO CACIO E PEPE (3)  | 21 
Arancini, Parmigiano Reggiano, black 
pepper, butter, mascarpone cream

insalate
INSALATA CESARE  | 17 
Romaine hearts, Parmigiano Reggiano, 
roasted garlic vinaigrette, herb croutons, 
smoked bacon

INSALATA MORETTI  | 18 
Endive and radicchio salad, watermelon, 
pecorino, pistachio vinaigrette 

INSALATA DI KALE  | 18 
Kale salad, cherry tomatoes, cucumber, 
feta, grilled bread, lemon-oregano  
vinaigrette, olive tapenade

Carne
POLLO ALLA PARMIGIANA  | 30 
Lightly fried chicken breast, Pomodoro San 
Marzano tomatoes, mozzarella di Bufala, 
linguine Pomodoro 

BISTECCA AMERICANA (14OZ)  | 55 
Grilled rib eye (14oz), homemade fries, 
rapini, tomatoes confit, red wine sauce

TOMAHAWK  | MARKET PRICE 
Grilled Tomahawk steak (50-60oz)

TARTARE DI SALMONE  | 19 
Atlantic salmon tartare, avocado,  

smoked chili, lime juice

TARTARE DI TONNO  | 22 
Tuna tartare, cucumber, sambal-soy  

vinaigrette, sesame, crispy taro

OSTRICHE (6)  | 22 
Oysters, homemade mignonette 

GALETTE DI RISO CON TONNO (6) | 32 
Tuna rice cakes (6), crushed avocado,  

fried rice cake, coriander, sesame seeds
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